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ASSORTISSEMENT CHAUD
3,50 € / pers
5 p."éces Saumon
Saucisse
Fromage

Pruneau Bacon
Banane Bacon

APERITIF FESTIF
6,50 € / pers
5 piéces Navette surimi
Rillette de saumon
Blinis crevette marinée
(Euf de caille Magret fumé

Verrine Royal de courgette
(Serrano pignons de pin emmental}
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TERRINE DE FOIE GRAS 10,90 €
ET SA COMPOTEE D'OIGNONS

BISCUIT DE SAINT JACQUES AUX PETITS LEGUMES 990 €

TERRINE DE SANDRE ET FILET DE JEUNE POULET 990 €
AUX EPICES DOUCES
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CASSOLETTE DE LA MER A LA CHARENTAISE 10,90 €
LOTTE ET SON COULIS DE LANCOUSTINES 10,90 £
BROCHETTE DE SAINT-JACQU ES ('I O/ZO) 13,90 £

AUX PETITS LEGUMES,
ET SA CREME DE CITRONS

LEGUMES

TAGLIATELLES COURGETTE CAROTTE NAVET 2,50 €
RISOTTO MAISON AUX MORILLES 3,50 €
ENDIVE BRAISEE 1,50 €
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MAGRET DE CANARD 10,90 €
AU MIEL
— FILET DE CHAPON 1290 €
SAUCE POULETTE
PAVE DE CUISSOT DE BICHE 1290 €

SAUCE VIN D'EPICES
POIRE ROTIE AU VIN ROUGE

LEGUMES
MELANGE FORESTIER PLEUROTES ET CHAMPIGNONS DE PARIS 1, 50 €

GRATIN DauPHINOIS 2,50 €
GOURMANDISE DE CHATAIGNES ET CHAMPIGNONS A LA CREME 2,50€
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BROCHETTE D’ANANAS FLAMBEE AU RHUM 4,00 €
ET SA COMPOTEE MANGUE ET ANANAS

PANNA COTTA FRUIT ROUGE 4,00 €
GROSEILLE, MYRTILLE, FRAMBOISE, FRAISE

CREMEUX TONGA CHOCOLAT NOISETTE 450 €

ET SA CREME ANGLAISE




